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L’Auberge du centre - 34 grande rue, 41120 Chitenay - 02.54.70.42.11 

LES APERITIFS & LES COCKTAILS  
DINATOIRES 
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LES APERITIFS DINATOIRES ( 1h30) 

« Notre sélection peut être amenée à changer selon notre approvisionnement » 
 

  
 

 

Quelques exemples : 

 
CANAPES FROIDS : 

Chèvre,saumon fumé,mousseron 
 

TOASTS CHAUDS :  
Croque-monsieur,feuileté saucisson aux 
raisins, feuilleté champignons, cake olive 

 
TRIPTIC : 
Rillons ou terrine de chef, tomates  
cerises et gruyère 

 
TOASTS  BAGUETTES: 

 Jambon noix, chèvre, bleu d’Auvergne 
 

CHARCUTERIE : 
Rillette, boudin noir 

Saucisson à l’ail, mousse de foie 
de canard 

VERRINES : 
Crevettes façon thai, concassée de 
tomates confites, mousse de faisselle.. 

 
 

 

Un peu de sucrés ( 5 pièces) 
Quelques exemples… 

 
DESSERTS : 
 
Eclairs café/chocolat 
Choux à la crème 
Macarons, 
 Baba au rhum 
Tarte citron 
 Tarte fruits de saison 

 

 
Les Boissons 

 

COCKTAIL DENIS PAPIN : 
Amaretto, jus d’orange, 

pétillant et trait de grenadine 
 
VIN DE LOIRE : 

Touraine blanc sauvignon 
Cheverny rouge 
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LES COCKTAILS DINATOIRES 
(2h30) 

  
 

 
 

 

CANAPES FROIDS : 
Chèvre,saumon fumé,mousseron 

 
TOASTS CHAUDS :  
Croque-monsieur,feuileté saucisson aux 

raisins, feuilleté champignons,  
cake olive 

 
TRIPTIC : 
Rillons ou terrine de chef, tomates  
cerises et gruyère 

 

TOASTS  BAGUETTES: 
 Faisselle de chèvre, bleu d’Auvergne 

 
CHARCUTERIE : 

Rillette, boudin noir 
Saucisson à l’ail, mousse de foie 

de canard 
VERRINES : 
Rillette de thon, Crevettes façon thai, 
concassée de tomates confites, mousse 
de légumes au paprika… 

 
 

 
CHARCUTERIE : 

Rillette, boudin noir 
Saucisson à l’ail, mousse de foie 

de canard 
VERRINES : 
Rillette de thon, Crevettes façon thai, 
concassée de tomates confites, mousse de 
légumes au paprika… 

 
 

 

FROMAGES : 
St Nectaire au lait cru, camembert au lait 

cru, chèvre de la ferme du Fay 
 

Un peu de sucrés ( 5 pièces) 
Quelques exemples… 

 
PATISSERIE : 

Tartelette poire amande, choux, éclair 
chocolat, financier, meringue, chou à la 
crème, macaron, baba au rhum, tarte 

citron, tarte aux fruits de saison 
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Les boissons 

Les Boissons - Les Salles 
 
 

  
 
 

 

 
 

Les Boissons 
 

Pétillant framboise 
Crémant de Loire – crème 

de framboise 
 
VIN DE LOIRE : 

Cheverny blanc - Chinon rouge – 
boissons chaudes 

 
 

Location de Salles privative 
 
SALLE JEANNE (55 m2) : 100.00 euros 
 
SALON : (43m2)100.00 euros 
 
SALLE DENIS PAPIN ( 95 m2): 250.00 euros 
 
TERRASSE : 250.00 euros 


